
1635 Route des Communailles
74170 Saint-Gervais Mont-Blanc

Menus des fêtes



Foie gras de canard et son magret en petite brochette, fruits secs

E N T R É E S

N E W  Y E A R ’ S  M E N U

Homard pèle mêle, clémentines wakamé & jus d’agrumes acidulé

Huitres de Marennes, beurre d’algues, pain noisette 

 Bar cuit au vif, potimarron, blancs de poireaux aux girolles - huile fumée

S U I T E S

Filet de bœuf en cuisson Marabu - Béarnaise maison 

 Crumble fruits de la forêt, sa panna cotta chartreuse 

D E S S E R T S

OU /  OR 

Dôme chocolat mandarine, caramel beurre salé 

- 95€ -  

DESSERTS

Forest fruit crumble with chartreuse panna cotta

Mandarin chocolate dome with salted butter caramel

OU / OR 

STARTERS

MAIN COURSE

Sea bass by the fire, pumpkin, leek and chanterelle mushrooms - smoked oil

Marabu style beef filet - Home-made Béarnaise sauce

Duck foie gras and duck breast skewer with dried fruits

OU / OR 

Lobster, Japanese clementines & citrus juice

OU / OR 

Marennes oysters, seaweed butter

S U R  R É S E R V A T I O N  /  B O O K I N G  O N L Y

+33 6 11 81 81 09 info@lerelaisdescommunailles.com



N E W  Y E A R

T A K E  A W A Y

6 huitres de Marennes
18

Planche de charcuteries

Boudins blancs truffés au four 

Focaccia jambon de montagne

17

17

15

A P É R I T I F  F E S T I F  A U  R E L A I S  

29

Foie gras de canard et son magret en petite brochette, fruits secs

Raclette party

25

28

Six huîtres de Marennes, crevettes bouquets 30/40 cuites, bulots,
gravlax de saumon, mayonnaise aux herbes, citron, vinaigre & échalote

Bar cuit au vif, potimarron, blanc de poireaux aux girolles - Huile
fumée

32

Filet de bœuf en cuisson Marabu - Béarnaise maison 32

Crumble fruits de la forêt, sa panna cotta chartreuse 15

Dôme chocolat mandarine, caramel beurre salé 15

S U R  R É S É R V A T I O N  

- Dernière commande : 30 Décembre à midi -  

L E T ’ S  S T A R T  C E L E B R A T I O N S  A T  L E  R E L A I S

BOOKING ONLY 

6 Marennes oysters

Charcuterie board

White puddings with truffles by the fire

Focaccia alpine ham

Six Marennes oysters, cooked 30/40 shrimp, whelks, salmon gravlax, herb
mayonnaise with lemon, vinegar & shallots.

Duck foie gras and duck breast skewer with dried fruits

Sea bass by the fire, pumpkin, leek and chanterelle mushrooms, smoked oil

Marabu style beef filet - Home-made Béarnaise sauce

Forest fruit crumble with chartreuse panna cotta

Mandarin chocolate dome with salted butter caramel

- Last order : 30th December at noon-  

+33 6 11 81 81 09 info@lerelaisdescommunailles.com


